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FROMAGES “HAUT HERBAGE”

Fromages produits sur la Planèze de Saint Flour à partir de lait cru issu 
d’animaux conduits au pâturage et aux fourrages secs

Association de Développement 
des Produits Laitiers de Planèze
Le Bourg
15300 VALUEJOLS
Tel : 04 71 73 26 33 
Fax : 04 71 73 26 05
Mail : coopvalu@wanadoo.fr
Site Internet : fromagerie-des-monts-du-cantal.com
Contact: Marc PRADEILLES

Marque collective déposée en 2000
Régie par des cahiers des charges internes etcontrôlée par l'organisme certificateurBureau Veritas.

Extrait du cahier des charges

Cantal AOP «Haut Herbage» soumis aux règles de production imposées par le décret AOP Cantal
La certification «Engagement Qualité Carrefour» porte sur un Cantal Entre-deux.

2 produits :

Tomme de montagne «Haut Herbage» de 8 Kg fabriquée à partir de lait cru
Régie par un cahier des charges interne
Dénomination montagne acquise en 2008

Zone de production du lait, fabrication et affinage
du fromage répondant au cahier des charges

Zone géographique Planèze de Saint Flour
Localisation des producteurs dans la zone représentée sur la carte

Races Pas d'impératif de race

Conditions d’élevage Respect des normes environnementales NF V 01007
(certification « Agri-confiance»)

Alimentation
Alimentation à base d'herbe pâturée l'été et de fourrages secs

Interdiction de l'ensilage
Interdiction de l'utilisation de maïs et de soja issus de variétés OGM

Fabrication Lait cru refroidit à 6°C

Affinage
Maturation longue                           

120 jours minimum pour Cantal entre-deux 70 jours
300 jours minimum pour Cantal vieux

Cantal AOP Tomme de Montagne



Commercialisation Tomme de Montagne
En marque propre aux :

GMS (30%)
Grossistes (30%)
Crèmerie (40%)

Commercialisation AOP Cantal

GMS Carrefour sous la certification
“Engagement Qualité Carrefour” 

et autres GMS (80%)
En marque propre (20%) 

Collecte
1 structure de collecte de lait :

Coopérative Fromagère de Planèze
Transformation

Coopérative Fromagère de Planèze 
Fabrication sur le site de Valuéjols
Affinage sur le site de Saint Poncy  

Mis en forme par la Chambre d'Agriculture du Cantal 
en relation avec la structure gestionnaire de la démarche.

Poids de la filière en 2010

Acteurs économiques de la filière

Nombre de producteurs 28 (sur 80 producteurs adhérents
à la Coopérative Fromagère de Planèze)

Quantité de lait transformée 5 millions de litres

Quantité de fromage produite 340 tonnes                                 130 tonnes

Prix moyen constaté
sortie exploitation 

Grille CRIELAL : 298,21€ / 1000 litres
Complément de prix : + 68€ / 1000 litres

Chiffre d’affaires sortie exploitation 2 millions €                             

Cantal AOP Tomme de Montagne


