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CAPELIN MONTAGNE

Porc élevé sur litière en zone de montagne et engraissé à la farine de châtaigne au cours du dernier mois. 

Union de coopératives Altitude
BP 639
Boulevard du Vialenc
15006 AURILLAC Cedex
Tel : 04 71 64 48 27  -  Fax : 04 71 60 40 06
Mail : hors.sol@groupealtitude.fr 
Site Internet : www.groupealtitude.fr
Contact: Christian JOUVENTE

Marque déposée en 1997 et régie par un cahier
des charges interne
Dénomination montagne acquise en 2002

Extrait du cahier des charges

Zone géographique
Zone de montagne du Cantal, des cantons limitrophes, du canton de

Saugues, de l'arrondissement de Brioude en Haute Loire
et de l'arrondissement de Mende en Lozère

Races 50% de sang Large White dans les porcs terminaux

Types d'animaux Mâles castrés et femelles

Conditions d'élevage
Porcs nés, élevés et abattus en zone de montagne

Elevage sur litière
1,2 m² / porc

Alimentation
70% minimum de céréales, issus de céréales, pois et protéagineux

Céréales pour partie issues de la zone de montagne
5 % minimum de farine de châtaigne dans la ration 

durant le dernier mois d'engraissement

Conditions d'abattage Mise à jeun 12 h avant abattage
18 h maximum entre le chargement et l'abattage

Référencement 
des carcasses

Poids : 85 à 110 kg 
Taux de Muscle des Pièces : TMP > 57 pour le Porc Capelin

Si 54 < TMP < 57 pour le Porc Capelin découpe

Zone d’élevage répondant au cahier des charges



Distribution

40 points de vente :
Région Auvergne
Région Bordelaise
Région Parisienne

Corse
Produits réservés exclusivement

aux bouchers charcutiers
Vente sous différentes formes :
Carcasse entière (plus de 50 % des ventes)

Découpe en viande fraîche
Charcuterie / Jambon Capelin

Production
1 organisation de producteurs :

Coopérative Agricole des Producteurs de Porcs
CAPP - Groupe Altitude

Abattage

1 découpeur salaisonnier :1 découpeur salaisonnier :
Cantal Salaisons - Groupe Altitude
Abattage et découpe à Aurillac

Charcutiers - AbatteursCharcutiers - Abatteurs

Mis en forme par la Chambre d'Agriculture du Cantal 
en relation avec la structure gestionnaire de la démarche.

Poids de la filière en 2010

Acteurs économiques de la filière

Nombre total de producteurs 20 19

Tonnage carcasse sous marque 950 tonnes 900 tonnes

Nombre d'animaux sous marque 10 000 9 500

Carcasse Poids moyen : 94,6 kgs
Carcasses lourdes et aptes à la charcuterie 

Type d'exploitation adhérente 
à la démarche

Atelier post sevrage / engraissement de porcs
associé à un élevage bovin

Prix moyen constaté
sortie exploitation

Prix plancher + prime TMP + prime Capelin
+ prime soutien filière variable en fonction du prix de l’aliment

Chiffre d'affaires
sortie exploitation NC

Données totales Données Cantal


