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PORC DE MONTAGNE

Produits issus de porcs charcutiers et de coches certifiés, nés, élevés et transformés 
en zone de montagne avec une alimentation enrichie en oméga 3

Association des interprofessions
Porcines de Montagne (APM) 
128 avenue de Conthe
15000 AURILLAC
Tel : 04 71 63 88 69  -  Fax : 04 71 63 88 49
Mail : apm.qualite@wanadoo.fr 
Contact : Bruno DOUNIES

Certification de conformité acquise
en 2003 sous le numéro CC/04/02
Révision en octobre 2005
Contrôles par l'organisme certificateur OCACIA
Dénomination montagne acquise en 2004
Adhésion à l'association Bleu - Blanc - Cœur
(produit enrichi en oméga 3)

Extrait du cahier des charges

Zone géographique Zones de montagne françaises

Races Tout type génétique avec limitation des races Piétrain, 
Hampshire et Chinoises.

Types d'animaux
Porcs charcutiers d’un poids minimum de 85 Kg de carcasses (environ 182 jours)

Coches ayant été remises en état durant 4 semaines minimum,
entre la fin du sevrage de la dernière portée et l’embarquement

Conditions d'élevage
Porcs nés et élevés en zone de montagne
Limitation de la taille des exploitations

Densité minimale de 1 m2

Litière sur paille conseillée

Alimentation
Alimentation 100% végétale, minérale et vitamine

60% minimum de céréales et issus de céréales dans la ration
Alimentation enrichie en graines de lin extrudé pour les porcs charcutiers

Conditions d'abattage Contrôle mensuel des conditions d’abattage par APM

Certification 
des carcasses

Poids chaud : 85 kg à 115 Kg
Taux de Muscle des Pièces : entre 53 et 62

Interdiction des défauts de carcasse
pH compris entre 5,5 et 6,2

Zone d’élevage répondant au cahier des charges



Production

2 organisations de producteurs :
CIRHYO

FIPSO élevage 

Distribution

250 points de vente en GMS, dont 10 dans le
Cantal, distribuant 2 types de produits :

la viande fraîche de porc charcutier en barquette
les salaisons réalisées par un prestataire de service

Abattage
1 abatteur découpeur :
Société Porc Montagne

Abattoir de Sainte Radegonde - Aveyron
1 atelier de découpe et conditionnement :

Valporcs SAS
Saint Flour

Mis en forme par la Chambre d'Agriculture du Cantal 
en relation avec la structure gestionnaire de la démarche.

Poids de la filière en 2010

Acteurs économiques de la filière

Nombre de producteurs 28 24

Tonnage carcasse certifié 1000 tonnes

Nombre d'animaux certifiés 11 000

Carcasse certifiée Poids moyen porc charcutier : 95 kg
TMP (taux de muscle des pièces) moyen : 59,6

Type d'exploitation 
adhérente à la démarche

Exploitations uniquement de type familial (adhérents AMEXA) et taille
limitée par le cahier des charges (120 truies / naisseur engraisseur)

Prix moyen constaté
sortie exploitation

Cadran + Plus value technique + Plus value certification + plus value
Bleu Blanc Coeur

Chiffre d'affaires
sortie exploitation 1,2 millions €

Données totales Données Cantal


