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BOEUF FERMIER AUBRAC

Animal de race Aubrac âgé de 30 mois à 9 ans 
et ayant pâturé au moins 4 mois à plus de 800 m d'altitude.

Association Bœuf Fermier Aubrac (BFA)
2 rue Pasteur
12000 Rodez
Tel: 05 65 68 01 91 - Fax: 05 65 73 76 09
Mail : boeuffermieraubrac@yahoo.fr
Site Internet : www.boeuf-fermier-aubrac.com
Contact : Stéphanie CAUSSE

Label Rouge acquis en 1999 sous le numéro LA/01/99, révisé en 2004 et 2006
Contrôles par l'organisme certificateur QUALISUD.

Extrait du cahier des charges

Zone géographique Pas de limite géographique en France car Label Rouge racial

Races Race Aubrac pure

Types d'animaux Vache, Génisse ou bœuf 

Conditions d'élevage
Transhumance à plus de 800 mètres d'altitude

Chargement inférieur à 1,4 UGB / Ha
Une transaction maximum entre élevages

Alimentation

Alimentation à base d'herbe, de foin, d'enrubannage
et d'ensilage d'herbe pendant la période d'élevage

Ensilage de maïs interdit à partir de 18 mois
Enrubannage, ensilage et maïs interdits en finition

Aliment obligatoirement référencé par l'association BFA

Age d'abattage 30 mois minimum pour les génisses et les bœufs
9 ans maximum pour les vaches

Certification 
des carcasses

Poids : Femelle : supérieur à 280 kg
Bœuf : supérieur à 330 kg

Conformation : U ou R
Etat d'engraissement : 2 - 3 pour les animaux jeunes

3 - 4 pour les animaux de plus de 5 ans

Durée de maturation Au moins 10 jours pour les viandes à griller, 13 jours si conservation
sous vide et 2 jours pour les viandes à braiser ou bouillir



Mis en forme par la Chambre d'Agriculture du Cantal 
en relation avec la structure gestionnaire de la démarche.

Poids de la filière en 2010

Acteurs économiques de la filière

Nombre de producteurs 520                                           73

Tonnage carcasses labellisé 601 tonnes                                  87 tonnes

Nombre d'animaux labellisés 1608                                       237

Carcasse labellisée
Age moyen : 64 mois
Poids moyen : 373,9 kg

Conformation : 1447 classées R (90 %)
161 classées U (10%) 

Prix moyen constaté
sortie exploitation 3,74 € / Kg carcasse

Chiffre d'affaires
entrée abattoir 2,25 millions € 331 400 € 

Données CantalDonnées totales

Distribution
21 points de vente :

10 boucheries artisanales - 50 % des volumes
11 grandes et moyennes surfaces

(9 Auchan et 2 Simply Market) - 50 % des volumes

Abattage

3 abatteurs :
Maison Conquet
Arcadie Sud Ouest

Abattoir de Rodez - Aveyron
Bigard

Abattoir de Castres - Tarn

Production

6 organisations de producteur
dont 3 pour le Cantal :

Coopérative des Eleveurs du Pays Vert
Groupe Altitude 

ELVEA Cantal-Puy-de Dôme
CEMAC - COBEVIAL


