VIANDES*‘ LIMOUSINE ET SALERS

,T_ENG GEMENT QUALITE CARREFOUR

Sl CERTIFIE

Décret du 05.01.07

Femelles Limousines agées de 28 a 144 mois et femelles Salers agées de 28 a 120 mois,
mises a la pature au moins 6 mois par an.

Coopérative des Eleveurs du Pays Vert - Groupe Altitude
1, Boulevard du Vialenc

BP 639

15006 AURILLAC Cedex

Tel : 04 71 46 26 26 - Fax : 04 71 46 26 29

Mail : coop.epv@groupealtitude.fr

Contact : Martial BENOIST D’ETIVEAUD

-\

Filieres Bovines

Certification de conformité acquise en 1999 sous le numéro CC/60/99
Controles par l'organisme certificateur QUALITE FRANCE.

Extrait du cahier des charges

Zone géographique Pas de limite géographique
Races Limousine et Salers
Types d'animaux Génisse et vache

Respect de la Charte des Bonnes Pratiques d'Elevage
CHANERE D AGRCULTURE Conditions dlélevage 12 mois en élevage quallflé
3 mois minimum sur la derniere exploitation avant abattage

6 mois minimum de paturage par an
Alimentation 30% maximum de fourrages achetés
Fabricants d'aliments référencés

, Limousine : Entre 28 et 144 mois
Age d'abattage )
Salers : Entre 28 et 120 mois

Poids minimum :  Limousine : 300 kg Salers : 340 Kg
Certification

Conformation : E, U ou R
des carcasses

Etat d'engraissement : 2 ou 3

Durée de maturation 7 jours minimum pour les carcasses et 12 jours pour les piéces a découper




Poids de la filiere en 2010

Données Cantal
Nbre total de producteurs 485
Tonnage carcasse certifié 652 tonnes
Nombre d'animaux certifiés

1619 dont : 1271 Limousines
348 Salers

Poids moyen : Limousin : 404 Kg

Salers : 398 Kg
Carcasse certifiée

Conformation : 85 % classées en R

15 % classées en U

Prix moyen constaté

. s Grille interne Groupe Altitude
sortie exploitation

Chiffre d'affaires
sortie exploitation

NC

Acteurs économiques de la filiere

Production

2 organisations de producteurs :

Coopérative Eleveurs du Pays Vert -
Groupe Altitude

/

Abattage
CEMAC - COBEVIAL

1 abatteur :
Distribution

COVIAL - Groupe Altitude
Abattoir d’Aurillac

Dans les enseignes du groupe Carrefour

\

sous forme d’Unités de Vente Consommateur

(viande découpée, conditionnée
et vendue en libre service)

Mis en forme par la Chambre d'Agriculture du Cantal
en relation avec la structure gestionnaire de la démarche.



