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Filieres Bovines

Veau agé de 3 a 5 mois et demi, élevé au lait de sa mere.

ELVEA 15 - 63 Association «Le Veau Sous La Mére»

11 bis rue Jean Baptiste Rames 1 boulevard d’Estienne d’Orves

15000 AURILLAC 19100 BRIVE

Tel: 04 71 63 30 30 - Fax: 04 71 63 30 39 Tel : 05 55 87 09 01 - Fax : 05 55 87 29 93
Mail : elvea15-63@orange.fr Site Internet : www.veausouslamere.com
Contact : David PONS Contact : Francis ROUSSEAU

Label Rouge acquis en 1981 sous le numéro LA/03/81 (révision en 2003)
Controles par l'organisme certificateur QUALISUD.

Extrait du cahier des charges

Zone géographique Sud ouest de la France
Meére : races bénéficiant de la PMTVA
Races . ..
Pere : races a viande
Types d'animaux Veau sous la mére

Logement des veaux en cases collectives sans attache
Interdiction de l'usage de la museliére

Conditions d'élevage Veaux nés sur l'exploitation

Achat possible de nourrissons de 7 a 28 jours ou de 7 a 30 jours pour ceux
issus d’élevages qualifiés

Meéres nourries avec les fourrages produits sur l'exploitation
Veaux nourris au lait entier naturel tété directement

Alimentation au pis de la mére ou d'une tante, 2 a 3 fois par jour
Possibilité d'utilisation de lait en poudre limitée a 35 kg / veau
Age d'abattage Entre 90 et 168 jours
Poids : de 85 a 170 kg
Certification Conformation : E, U ou R
des carcasses Etat d'engraissement : 2 ou 3

Couleur : blanc (1), rosé clair (2) ou rosé (3)




Poids de la filiere en 2010

Données totales Données Cantal
Nombre de producteurs 2 249 63
Tonnage carcasse labellisé 1 970 tonnes 33 tonnes
Nombre d'animaux labellisés 15 680 239

Meéres principalement de races Charolais x Salers, Limousin,

-
Type d’animaux Limousine, Charolaise et Bazadaise Limousin x Salers

Age moyen : 140 jours

Carcasse labellisée OGS oy § 155

Classement dominant : couleur 2, conformation R,
état d’engraissement 3

Prix moyen constaté

sortie exploitation NC 6 € par kg de carcasse

Chiffre d'affaires

. e s NC 200 000 €
sortie exploitation

Acteurs économiques de la filiére

Production

15 organisations de producteurs
dont 1 pour le cantal : Abattage

/

ELVEA 15 - 63 , .
23 abatteurs et 29 grossistes engages dans la filiere

Les acteurs intervenant sur la production du Cantal :

Distribution 7 bouchers abatteurs

/ 1 grossistes abatteurs

21 abattoirs dont 2 implantés dans le Cantal :

357 boucheries traditionnelles

121 Grandes et Moyennes Surfaces Abattoir d’Aurillac
2 restaurants Abattoir de Laroquebrou

7 ateliers de découpe

Mis en forme par la Chambre d'Agriculture du Cantal
en relation avec la structure gestionnaire de la démarche.



